
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 

LE BIRRE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

LE BIRRE CITABIUNDA 

 
BLACK REBEL - Mint Stout - alc. 4% vol. - Alta fermentazione  
Birra nera ispirata alla tradizione irlandese, prodotta con crema di cioccolato e menta del consorzio EssenzialMenta di 
Pancalieri (TO). Servita attorno ai 10° per esaltarne maggiormente la finezza dei luppoli e la leggerezza del corpo. 
Scaldandosi, rivela le sue doti nascoste: caffè freddo, liquirizia, cioccolato, menta che danno una pienezza inconsueta per il 
grado alcolico decisamente contenuto. 
 

bottiglia 37,5 cl. €.4,50 
 
 
BIANCANEIVE - Birra Bianca - alc. 4.8% vol. - Alta fermentazione 
Birra di grano al confine tra Vallonia e Fiandra: intensa, aromatica, floreale grazie ad una speziatura imponente e alle 
caratteristiche uniche del lievito da Champagne. Eccezionale come aperitivo, ideale per accompagnare formaggi teneri e 
salumi. 
 

bottiglia 75 cl. €.8 
 
 

SENSUALE - Birra d’Abbazia Ambrata - alc. 7%vol. - Alta fermentazione  
Un omaggio alla grande tradizione monacale belga. Fresca al palato, agrumata, vinosa, molto equilibrata e mai etilica 
nonostante la gradazione, dotata di un finale dolciastro e femminile, dove l’utilizzo del lievito da Champagne gioca un ruolo 
di primo piano sul risultato finale. 
 

bottiglia 75 cl. €.8 
 
 

SERPICA - Birra Bionda - alc. 7.8% vol. - Alta fermentazione 
Bionda corposa, piena ed elegante. Discretamente luppolata, fruttata, con un finale lungo ed avvolgente: l’aggiunta in 
bollitura di lime la rende leggermente citrica lasciandola, però, molto beverina ed amabile nonostante la gradazione. 
 

bottiglia 75 cl. €.8 
 
 



 
BIRRE DAL MONDO 
 
 
BELGIO 

Cochonne Vapeur – Strong Belgian Ale – 9% abv – Brasserie à Vapeur – Pipaix 75 cl. €.11 

Saison de Pipaix – Saison – 6% abv – Brasserie à Vapeur – Pipaix 75 cl. €.9,50 

Rochefort 10 – Abbey Ale – 11,3% abv – Abbaye de Notre Dame de St-Remy  – Rochefort 33 cl.  €.6 

La Rulles Triple – Belgian Pale Strong Ale – 8,4% abv – Brasserie Artisanale de Rulles – 
Rulles 75 cl. €.12 

Tripel Karmeliet – Belgian Strong Ale – 8,4% abv – Brasserie Bosteels – Buggenhout 75 cl. €.11 

XX Bitter – Bitter – 6,2% abv – Brasserie de Ranke – Dottignies 75 cl. €.13 

Guldenberg – Amber Ale – 8,5% abv – Brasserie de Ranke – Dottignies 75 cl. €.13,50 

Fantôme Chocolat – Amber Ale – 8% abv – Brasserie Fantôme – Soy 75 cl. €.12 

Dulle Teve – Belgian Strong Ale – 10% abv – De Dolle Brouwers – Essen 33 cl. €.5,50 

Arabier – Belgian Pale Strong Ale – 8% abv – De Dolle Brouwers – Essen 33 cl. €.5 

Oerbier – Belgian Dark Ale – 9% abv – De Dolle Brouwers – Essen 33 cl. €.5 

Delirium Tremens – Belgian Strong Ale – 9% abv – Brasserie Huyghe – Melle 33 cl. €.5 

Oude Geuze – Geuze – 6% abv – Brasserie Drie Fonteinen – Beersel 37,5 cl. €.9 

 
 
 
 



 
 
 
STATI UNITI 

Gonzo – Imperial Porter – 9% abv – Flying Dog Brewery – Denver 35,5 cl. €.6 

Snake – Indian Pale Ale – 5,3% abv – Flying Dog Brewery – Denver 35,5 cl. €.5 

 
 
GERMANIA 

Aventinus – Strong Wheat Beer – 8,2% abv – Schneider Weissbierbraverei – Kelheim 50 cl. €.6 

Schlenkerla Rauchbier – Marzen –  5,1% abv – Schlenkerla – Bamberg 50 cl. €.6 

 
 
INGHILTERRA 

St. Peter’s – Honey Porter – 4,5% abv – St Peter’s Brewery – Suffolk 50 cl. €.8.50 

St Peter’s – Cream Stout – 6,5% abv – St Peter’s Brewery – Suffolk 50 cl. €.9 

Thomas Hardy’s Ale – Barley Wine – 11,7% abv – O’ Hanlon’s Brewery – Devon 25 cl. €.9,50 

 
 
FRANCIA 

Sidro Bayeux – Brut – 4,5% abv – Cidrerie Viard – Guéron 75 cl. €.8 

 
 
 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 

 
I VINI 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
BOLLICINE 

Valentino Brut Riserva Elena 2005 – Podere Rocche dei Manzoni  €.21 

Fos Marai Cuvée Rigato  €.14 

Franciacorta DOCG Rosè Brut – Monterossa   €.28 

Franciacorta DOCG Prima Cuvée Brut – Monterossa  €.21 

Franciacorta DOCG Prima Cuvée Brut – Monterossa MG €.42 

Franciacorta Blanc de Blancs – Cavalleri  €.30 

Paul Bara – Brut Riserve Champagne  €.50 
 
 
 
VINI BIANCHI 

Sauvignon Langhe 2008 DOC – Tenute Cisa Asinari dei Marchesi di Grésy  €.18 

Monferrato Riesling Bianco 2007 – Saracco  €.15 

Langhe Chardonnay Prasuè DOC 2008 – Saracco   €.15 

Langhe Chardonnay DOC 2008 – Albino Rocca  €.13 

Langhe Arneis 2008 DOC – Ugo Lequio  €.14 

Roero Arneis 2008 DOCG – Bruno Giacosa  €.19 

Roero Arneis Bricco Ciliegie 2008 DOCG – Almondo Giovanni  €.16 

Roero Arneis 2008 DOCG – Malvirà  €.13 

 



 
DOLCETTO 

Dolcetto d’Alba 2008 DOC – Lodali  €.10 

Dolcetto d’Alba 2008 DOC – Albino Rocca  €.13 

Dolcetto d’Alba 2008 DOC – Cascina Luisin   €.13 
 
 
BARBERA 

Barbera d’Alba 2007 DOC – Lodali  €.11 

Barbera d’Alba Pairolero 2007 DOC – Sottimano  €.19 

Barbera d’Alba  Gepin 2007 DOC – Albino Rocca  €.21 

Barbera d’Alba 2007 DOC – Ugo Lequio  €.13 

Barbera d’Alba Gallina Superiore 2006 DOC – Ugo Lequio   €.15 

Barbera d’Alba Gallina Superiore 2006 DOC – Ugo Lequio MG €.32 

Barbera d’Alba 2007 DOC – Cascina Luisin  €.21 

 
 
NEBBIOLO 

Langhe Nebbiolo 2007 DOC – Sottimano  €.17 

Langhe Nebbiolo 2008 DOC – Ugo Lequio  €.15 

Langhe Nebbiolo 2008 DOC – Cascina Luisin   €.13 

Nebbiolo d’Alba 2007 DOC – Albino Rocca  €.15 

Langhe Nebbiolo 2008 DOC – Produttori del Barbaresco  €.13 



 
 
 

 
BARBARESCO 

Barbaresco 2006 DOCG –  Lodali  €.20 

Barbaresco Cottà 2006 DOCG – Sottimano  €.45 

Barbaresco Cottà 2006 DOCG – Sottimano MG €.90 

Barbaresco Brich Ronchi 2006 DOCG – Albino Rocca  €.45 

Barbaresco Vigneto Loreto DOCG 2006 – Albino Rocca  €.45 

Barbaresco Gallina 2001 DOCG Riserva – Ugo Lequio  €.45 

Barbaresco Gallina 1999 DOCG – Ugo Lequio  €.42 

Barbaresco Gallina 2006 DOCG – Ugo Lequio  €.35 

Barbaresco Gallina 2004 DOCG  – Ugo Lequio MG €.70 

Barbaresco Gallina 2001 DOCG Riserva – Ugo Lequio MG €.90 

Barbaresco Gallina 2005 DOCG – Ugo Lequio MG €.65 

Barbaresco 2004 DOCG – Cascina Luisin  €.35 

Barbaresco 2001 DOCG – Cascina Luisin  €.48 

Barbaresco 2004 DOCG – Produttori del Barbaresco  €.21 

Barbaresco Pora 2004 DOCG – Produttori del Barbaresco  €.35 

Barbaresco Montefico 1999 DOCG – Produttori del Barbaresco  €.45 
 
 



 
 
 
 
 
 
BAROLO 

Barolo Bussia 2004 DOCG – Aldo Conterno  €.62 

Barolo Bricco Boschis 2004 DOCG – Cavallotto F.lli  €.50 
 
 
 
 
 
 

VINI DA DESSERT 

Moscato d’Asti 2008 DOCG – Saracco  €.14 

Moscato d’Asti 2008 DOCG – Albino Rocca  €.12 

Passito Perdaudin – Negro 37,5 cl. €.25 

Passito Renesium – Malvirà 37,5 cl. €.15 
 


