MENU A TUTTA BIRRA’

Do‘po e cawdo% su crema di %opinamguw
. A\Y . . 4 . . . .
Q\SOJCJCO aHd Blanca Nelve con chg‘\e e cmooo]cw

Ei‘eﬁto di maialino alla \\Sewpica” con salsa al lime e zenzero

Sgowmatmo gondemte con spuma \\B’ac\{ ere\ﬁ

€.20

MENU DELLA TRADIZIONE

\/iteHo tritato e tonnato

Ravio‘mi del p‘m ai tre arrosti, burro e rosmarino

Ta@‘iata di ]Eassome

Da nna cotta

€.20



ANTIPASTI:

Do‘po e cawcio% SU crema Ji Jcopinambm

Sgormatmo di porrl con WEonJcha di Qasc%ewa

‘nsa‘afma J| comgho arrostito ﬂHa Mawq con

verza, me‘ogwano e scag‘ie Ji parmigiano

ViteHo tritato e tonnato

PRIMI

A\ i
R\gotto aHa anca Nelve con twg‘\e e cavoo%

\/eHutata di zucea con mousse al gowgonzo‘a

Qavio‘mi del p’in al tre arrosti, burro e

rOSMArino

@nocc%eﬁti Ji patate \\A‘ta Langaﬁ ai porri e

Sd‘SiCCid

€.0

<./

<./

€./

€.0

€./

€8

€.8



SECONDI:

. Twancio Ji Jemtice a‘ }Eowno con patate, pino’i e

olive taggiagc}we

. Ta@‘iata d Fassone

\\ /"
° E\‘etto J\ ma\a‘mo GHG Sewp\ca con Sd‘§d ﬂ‘

‘ime e zenzero

Quag‘ia scottata al porto e mivtill

DOLCI

S}EOT’I’T’]Q‘HT’WO ?om&ente con spuma \\B’ack ’Qege‘”

Da nna cotta

Zuppetta Ji cac%i e YUm con mousse dl marrons

g‘aces

Semhtredao al torrone e cioccolato WEomJeche

€.16

SKe)

€6

.06



